NEAPOLITANISCHE ANTIPASTI
Original neapolitanische Gerichte €3

Crocche di Patate (100 g)"2€).......................... 490€
Cremige Kartoffelkroketten, gefiillt mit Provola Affumicata

Frittattina Classica (140 g) %20 ... .................. 6,90€
Frittierte Pasta mit Bechamel, Schinken und Kase

Frittattina Cacio e Pepe (140 g) 210 O . 6,90€
Frittierte Pasta mit Pecorino und Pfeffer

Arancino (140 g) %370 6,90€
Frittierte Reishallchen, gefiillt mit Fleischragout und Erbsen

Croccheé Mignon €, Frittattina Mignon,

Arancino Mignon ... 590€
Kleine Kartoffelkroketten, Kleine frittierte Pasta,

Kleine gefiillte Reisballchen, je 1 Stiick

ANTIPASTI

Kostliche Vorspeisen, ideal zum Teilen, serviert mit Pizzasticks

Portion Oliven &%)............ooooreeei 490€
Taggiasca Oliven

Portion Pizzabrot' ). 590€
Ofenfrisches Pizzabrot, knusprig und aromatisch

Bruschetta con Pomodoro e Basilico'®).................. 6,90€
Frische Tomaten und Basilikum auf Ciabatta

Parmigiana 2. ... ... .. 190€
Gebackene Aubergine mit San Marzano Tomaten &, Mozzarella €Y
und Parmesan

FioridiZucca' ............................... 890€
Frittierte Zucchinibliten in Panade serviert mit Dip

Bruschetta auf Pizzabrot "0 ............................. 1290€
Ofenfrisches Pizzabrot serviert mit frischen Tomaten & Basilikum

Burrata2 @)..........coooo 1390€

Frische Burrata, serviert mit Rucola, Kirschtomaten und Balsamicocreme

Carpaccio di Manzo?".................................... 16,90€
Diinn geschnittenes Rindfleisch mit Rucola, Parmesan und
Honig-Senf-Dressing

Vitello Tonnato™234...................................... 16,90 €
Zartes Kalbfleisch mit Thunfischsauce, Kapern

Antipasti (per due) vegetariano "2€)..................... 1790€
2 Montanarine (frittierte Pizzaballchen), Gegrilltes Gemiise,
Taggiasca Oliven, Taleggio Kase, Burrata, Pizzasticks

Antipasti (perdue)™2..................... 2190€
2 Montanarine (frittierte Pizzaballchen), Salami Piccante, Salami Napoli,
Prosciutto di Parma, Taleggio Kase, Burrata, Pizzasticks

INSALATE

Frische Salate, serviert mit ofenfrischen Pizzasticks

Insalata Mistad®)..............ooooerii 8,90€
Gemischter Salat mit Paprika, Gurke, Tomate und Karotten

Caprese @) ..o 1490€
Biiffelmozzarella aus Kampanien, frische Tomaten, Basilikum & Oregano

RucolaBurrata2@).................ooiiiiiiii 1490€
Rucola, Paprika, Kirschtomaten, Burrata, Basilikum,
Pinienkerne, Balsamicodressing

CaesarSalad ™23 ... ... 15,90€
Gemischter Salat, gegrillte Hihnchenbruststreifen,
Grana Padano Flakes &, Brotcroutons und Ceasar-Dressing

Ziegenkase Salat "25@)................................. 16,90 €
Salatmix mit karamellisiertem Ziegenkase, Feigen,
Walniissen und Honig-Senf-Dressing
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Marinara "€ ... 990€
San Marzano Tomaten &, Oregano, Knoblauch

Napoletana ™2* . .. .. ... ... 14906
San Marzano Tomaten &), Fior di Latte @), Sardellen, Oregano, Knoblauch

Margherita®2@)...............ooo 14906
San Marzano Tomaten &, Fior di Latte €Y, Basilikum

Prosciuttoe Funghi™2 ... ... 15,90€
San Marzano Tomaten &), Fior di Latte @), Schinken, Pilze

Provolae Pepe " 2@)..........ccooviiiiii 15,90 €
San Marzano Tomaten &), geraucherter Provola,
Basilikum, schwarzer Pfeffer

Calzone M2 1590€
San Marzano Tomaten &), Ricotta, Salame Napoli, geraucherter Provola

Verduretta'2@) ... 15,90 €
San Marzano Tomaten &, Zucchini, Aubergine, Paprika
& geraucherter Provola mit einer Prise Cacioricotta

Tonno ™24 15,90€
San Marzano Tomaten &, Fior di Latte €Y, Thunfisch,
Tropea Zwiebeln, Oregano

Spinaci al Limone “2€@)....................cc 15,90 €
San Marzano Tomaten &), Fior di Latte €Y, Spinat,
Kirschtomaten, Pinienkerne und Zitronenal

OroVerde "2(®) ........cooovmiiei 16,90 €
Emmentaler, Fior di Latte €Y, Schinken, Erbsen, scharfes Olivendl

Dolce ™ 210 16,90 €
San Marzano Tomaten &), Fior di Latte €Y, scharfe Salami,
Chiliflocken & Honig

Quattro Formaggi "2 @ €)............................. 16,90 €
Panna, Fior di Latte €Y, Gorgonzola &, geréucherter Provola

Capricciosa ™2™ . ... 16,90€
San Marzano Tomaten &), Fior di Latte €Y, Pilze, Schinken,
Artischocken und Oliven

Diavola Dolce "2 @) ..............oooiiiiie 16,90 €
Fior di Latte €Y, gelbe Datteltomaten, geréucherter Provola,
scharfe Salami, Chiliflocken

Fresca (@ ..o 1790€
Frische gelbe & rote Datteltomaten, Biiffelmozzarella, Sardellen, ,
Zitronenabrieb, Zitronenol

Bufala ™2 @) ... 1790€
San Marzano Tomaten &), Biiffelmozzarella &, Basilikum

Emiliana »2570 18,90 €
San Marzano Tomaten &), Fior di Latte €Y, Parmaschinken &,
Rucola, Grana Padano Flakes &

Zusatzliche Zutaten auf Wunseh .........oooeeee +1,00 €
Zusatzlich Burrata oder Parmaschinken ...................ooo.... +590€

Pizza und Nudeln wahlweise auch glutenfrei erhaltlich
Pizzaglutenfrei........................................... +4,90€
Nudeln glutenfrei......................................... +290€

Lusatzstoffe und Allergene 'Glutenhaltiges Getreide ?Milch und Milcherzeugnisse (einschlieBlich
Laktose) ®Eier und Eiprodukte *Fisch und Fischerzeugnisse °Schalenfriichte (Niisse: Pistazien,
Walniisse) ®Sellerie und Sellerieerzeugnisse ’Senf und Senferzeugnisse ®Soja und Sojaerzeugnisse
9Schwefeldioxid und Sulfite ™ Konservierungsstoffe " Weichtiere

() Vegetarisch (® Pizza bianca
) Vegan Soop
€2 Gefroren O Latteria Sorrentina

| PRIMI

Gnocchi alla Sorrentina™2@) ............................. 14906
San Marzano Tomaten &, Mozzarella, Basilikum, Parmesan

Tortellini con Panna e Prosciutto™2....................... 1490€
Tortellini mit Schinken, Sahne und frisch geriebenem Parmesan

Tagliatelle alla Bolognese™2............................... 1790€
Frische Pasta mit herzhaftem Ragui aus Rindfleisch

Lasagne al Forno™2. ... ... .. ... 1790€
Hausgemachte Lasagne mit geschichteten Nudelplatten,
Bechamel-Sauce und herzhaftem Fleisch-Ragu

Mezze Maniche alla Genovese'®........................... 1890€
Neapolitanische Nudeln mit einer samtigen Sauce aus
goldenen Zwiebeln und zart geschmortem Rindfleisch

Risotto ai Funghi Porcini 26 .............................. 21906
Cremiges Risotto mit Steinpilzen und Champignons

Spaghetti alle Vongole "4 "€% ... 2290€
Spaghetti mit Venusmuscheln, Petersilie, Knoblauch & Basilikum

Tagliatelle al Tartufo2 .................................. 2390€
Frische Triiffel-Tagliatelle in cremiger Triiffel-Parmesan-Sauce,
verfeinert mit echtem Triiffel

| SECONDI

Gebackene Aubergine ,,a Scarpone®'245 ... 14906
Gefiillt mit Sardellen, Kapern, frische & getrocknete
Tomaten und Pesto, serviert mit Pizzasticks

Polpo alla Luciana »™..................................... 19,90€
Zart geschmorter Tintenfisch €3 nach neapolitanischer Art mit
Kirschtomaten, Oliven, Kapern, Knoblauch und frischen Krautern

serviert mit hausgebackenem Ciabatta

Fish & Chips™* ... .. 2090€
Frittiertes Fischfilet in Panade, serviert mit Pommes €2 und Dip

Fritto di Calamari 4" ... 19.90€
Fritttierte Kalamari €2, hausgemachte Gemiisechips und Dip

TagliatadiManzo ........................................ 26,90€
Gegrilltes Rindfleisch - in feine Scheiben geschnitten
und mit Krautern verfeinert

PER BAMBINI

Patatine Fritte @) ... 590€
Portion Pommes €2 mit Ketchup oder Mayo

Kindernudeln “2@).................cooooii, 790€
Mit Tomatensauce
Pizza Bambini "2@)..................c 8,90€

Kleine Pizza Margherita

DOLCI &

Fiocco di Neve Classico (60 g) 23 ........................ 6,90€
Eine weiche Brioche, gefiillt mit einer zarten Creme aus Milch und Ricotta

Fiocco di Neve al Pistacchio (60 g) "235 .................. 890€
Eine weiche Brioche, gefiillt mit einer zarten Creme aus Milch und Ricotta,
veredelt mit einer Pistaziencremee

Tiramisu Classico »23 ... .............................. 7190€
Traditionelles Tiramisu, zubereitet mit Mascarponecreme und Loffelbiskuits

Tiramisu Pistacchio »235 ... 8,90€
Tiramisu mit einer cremigen Pistazienfiillung und zartem Biskuits

PannaCotta?............................................... 790€
Wahlweise mit Erdbeer-, Gianduja- oder Pistazien-Topping



WASSER PROSECCO BIER VOM FASS
Tafelwasser................coooiiiiii 051  390€  Prosecco Borgo Molino®.......................... 011 490€  Hacker-PschorrRadler’.......................... 051  450€
Extra Dry Flasche  28,90€
AcquaPanna..................................... 051  490€ Hacker-Pschorr Miinchener Hell” ............... 051 4706

0751 590€
APERITIF
SanPellegrino................................... 051  490€
051 590€  Wildberry Lillet36....................................... 890€ FLASCHENBIER
Lillet, Schweppes Wild Berry
SAFTSCHORLEN Hacker-Pschorr WeiBbier”....................... 051 4706
Granatapfel Lillet®S....................................... 890€
Wolfra Apfelschorle ............................ 0331  430€ Lillet, Schweppes Pommegranate Hacker-Pschorr Russen’......................... 051  450€
Wolfra Rhabarberschorle ...................... 0331  430€  Aperol Spritz36...... ... 890€  Hacker-Pschorr Miinchener...................... 051  450€
Aperol, Prosecco, Sodawasser Hell Alkoholfrei’
Wolfra Johannisbeerschorle ................... 0331 4306
Campari Spritz®S ... 890€  Hacker-Pschorr.................................. 051  450€
Campari, Prosecco, Sodawasser Natur Radler Alkoholfrei’
SOFTDRINKS
Sarti Spritz®® ... 890€  Paulaner WeiBbier Alkoholfrei.................. 051  450€
Schweppes Bitter Lemon®....................... 021 330€  SartiRosa, Prosecco, Sodawasser
Paulaner WeiBbier leicht”........................ 051 4506
Schweppes Ginger Ale®.......................... 021 330€  SartilemonSpritz®® ... 890€
Sarti Rosa, Schweppes Bitter Lemon Peroni Nastro Azzurro”......................... 0,331 4706
Schweppes Tonic Water® ........................ 021 3306
Limoncello Spritz*6....................................... 8906
Schweppes Pomegranate®...................... 021 330€ Limoncello, Prosecco, Sodawasser
VINO ROSSO
Coca-Cola..................................... 0331 4306
GIN & TONIC Lambrusco®.............coooeeeeeei 021 590€
Coca-Cola Zero®2 .............................. 0331 4306 Flasche  2190€
Malfy Aperitivo Originale®................................. 990€
Red Bull Energy Drink™ ........................ 0,251 390€ Malfy Gin Originale, Schweppes Pommegranate Sangiovese® ... 021  690€
Flasche 2490€
Orangina.........................c..cc.. 0251 430€  Malfy AperitivoRosa®..................................... 990€
Malfy Gin Rosa, Schweppes Wild Berry Montepuleiano®.................................. 021 6906
Paulaner Spezi'.................................. 041 430€ Flasche  2490€
Malfy Aperitivo Arancia®.................................. 990€
Wolfra Zitronenlimonade® ..................... 0331  430€  Malfy Gin Arancia, Schweppes Ginger Ale
VINO BIANCO
Wolfra Krauterlimonade®...................... 0331 430€  Malfy Aperitivo Limone5.................................. 990€
Malfy Gin Limone, Schweppes Bitter Lemon Chardonnay® ... 0,21 590€
Wolfra Eistee Zitrone* ......................... 0331 4306 Flasche  2190€
Wolfra Eistee Pfirsich* ........................ 0331 4306 NON-ALCOHOLIC SPECIALS Custoza Organic Wine®........................... 021 590¢€
Flasche  2190€
; Crodino Spritz®...................... . 6,906
CAFFE wahlweise Rosso oder Biondo Ca dei Frati Lugana®.............................. 021 990€
Flasche 34.90€
ESPresso ..o 2906
SPIRITUOSEN 4 CL
Espresso Doppio............cooooeiooiii 390€ ORO DI NAPOLI HAUSWEINE
Villa Massa Limoncello*.................................... 450€
Espresso Macchiato™ ...................................... 3906 VinoRosso®.................................. 021 5906
wahlweise mit Hafermilch. ..o, +0,50€  VillaMassa Amaretto®..................................... 450€ Flasche  2190€
Americano ... 390€  MalfyGin........................... 450€  VinoBianco®..................................... 021 590€
Wahlweise Originale, Rosa, Arancia oder Limone Flasche  2190€
Cappuceino™. ... 4906
wahlweise mit Hafermileh. .. ..........oovveierieinieinnn, +050€ VinoRosato®..................................... 021 5906
DIGESTIF 4 CL Flasche  21,90€
Latte Macchiato™ ......................................... 4906
wahlweise mit Hafermileh. .. ..........oovveierieinieinnn, +0,50 € Ramazzotti............................ .. 4506
WEINSCHORLE
HeiBe Schokolade™ ........................................ 490€  Sambuca........................ 450€
wahlweise mit Hafermileh. .. ..........oovveierieinieinnn, +0,50 € Weinschorle Rosé®............................. 0331 590€
Grappa ... 4506
Weinschorle WeiB® ............................ 0331 590€
TEE AVBINA. ..o 450€
Barl Grey ... 390€  Frangelico® ...l 4506
GriinerTee ... 390€ Hinweis
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Wir verwenden ausschlieBlich ausgewahlte Produkte hochster Qualitat -
wie den Fior di Latte von Latteria Sorrentina, dem Lieblingskase vieler
neapolitanischer Pizzaioli. Hergestellt aus natiirlichen Zutaten, frei von

Zusatzstoffen - fiir einen unverfalschten Geschmack.
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DOP

DOP ist eine Abkiirzung fiir ,Denominazione di origine protetta“. Das italienische Wort bedeutet ,geschiitzte

Ursprungsbezeichnung”. Es kennzeichnet Lebensmittel, die nach einem bestimmten Verfahren in einer

bestimmten Region hergestellt werden. DOP wird in der Europaischen Union fiir Agrarerzeugnisse und

andere Lebensmittel verwendet. Die Europaische Union erkennt die Herkunftshezeichnung an und legt
fest, dass ein Produkt nur in einem bestimmten Gebiet hergestellt werden darf.

)




